del 24 de nevembie
al 10 de DeSemble de 2017



¢/ Estacie, 23
977 480 891
facebook.com/tascatres.cantons
apaulino@gmail.com

- fimanida tébia de bolels amb daus
de poma caramelifzada, formalge
de cabra i lamines de pernil d’ anec
- Croquetes casolanes d’ anec
- Encenalls de micuit d’ anec amb
assortit de melmelades
- flrros melds d’ anec confilal del
Delta
- Tilels de magret d’ anec a la brasa
amb crema de nabius i ceba
caramelitzada
-Posire de la casa i café

- Vi D.0. Terra Alia, igua, Sifé i
Gaseosa

Preu: 29,00€ (Tva inclos)

av. del canal, s/n
977 480 046
deltahotel .net
info@deltahotel .net

- Perles de mango amb pernil
d’anec i vinagrela de mangrana
- Cilindres de patata amb micuit

de foie
- Carxofes amb foie fresc i ou
- Tempura de jovell
- flrroa de galeres

- Mil fulls de poma i anec a la
cassola

- Semifred de taronja i gelat de
xocolata

- Seleccic de vins, aigua
-Paicafe

Preu: 35,00€ (Tva inclos)

Embarcador Illa de Buda
977 480 128
restaurantnuri.com
restaurantnuri@live.com

ctra. de Riumar, s/n
660 954 248
creuers—delta-ebre.com
lomasdenuri@hotmail .com

- Pernil d’anec
- Bunyols de Bacalla
- Peivels fregils
- Arros d’ anec
- Postre, vi, aigua i cafe
Preu: 30,00€ (Tva inclos)



av. Esportiva, 59 £ f\liga Pescatera, S/N ctra. desembocadura, s/n

626 830 723 977 267 641 977 267 190
sushimc.net tramontano.cat
info@sushimc.net _ éadepatéd’ i
: B i - Pa amb tomaquel i pernil
- fimanida de pernil d’ anec, fruits - finques de granota Lz
aecsitaronja - finguila fumada i
-‘Uramahtdewq[itdanecamb Aos - Paella d’ anec
: : o - Postre
- Gunkan de foie - flnec a la brasa P
G . - Seleccid-de vina DO Terra Alia
: Magretdal.wcam.baalaadeaqa - Postre de la casa - digua, gaseosa, pa i cafe
e - Begudai café .
W lat - Kupito de licor d’arroa
. Preu: 30,00€ (Tva inclis) Segadors del Delta

Preu: 25,00€ (Tva incléa)

Preu: 25,00€ (Tva inclos)




ctra. Far de Buda, s/n
622 767 698
locarriletxxi.com
embarcador21@gmail.com

- fAperitiu de benvinguda
- Torradetes d’ ous d’anec
remenals amb foie
- Croqueles de foie d’ anec i tofona
- fimanida de pernil d’anec i
Jruits aecs amb encenalls de foie i
vinagrela agredolca de poma
- flleta confitada d’ anec amb
figues caramelitzades

- dorbet de Pera

Preu: 18,00€ (1va incloa)
(No inclou beguda. &3 pot demanar tant a
migdia com a la nif)

c/ Flamenc, 9
977 267 394
pacabhr.net

paca@pacabhr.net

- flmanida tébia de pedrers amb

ous de gquallla i formalge de
cabra
- flrros d’anec (Melda o sec)
o
= ﬁnecalatarmy'a
o
- Magret a la brasa

- Tiramisu
o

- Menjar blanc amb coco ratllat

- Vins, refreacos i café

Preu: 30,00€ (Tva incloa)

¢/ Coll Verd, SN (Riumar)
639 029 741

lesdunesrestaurant@hotmail.com

- fiperitiu de benwinguda amb
minicucurulvo de aésam, micuif
d’anec i melmelada de figa

- flmanida tébia de pernil d’ anec
amb fruits secs, poma caramelitzada
i formatge DO Terres de [ Ebre

- Cruixent d’ anec amb boletus i
germinals
- flrros Melds d’ anec amb foie
- fAnec a la cassola a U estil dels
cacadors de Migjorn
- Gelat de torré amb teula d’ ametles
- Celler de vins DO Terra {lta
- fligiies Minerals i café

Preu: 30,00€ (Tva inclos)
(es prega trucar per reservar merut i
places)



¢/ Major, 22

977 480 064

nicanor.cat
info@nicanor.cat

- flmanida tébia amb confit
d anec i vinagrela de fruils rojos
- Micuit de la granja Tuisiana
- Ous estrellats amb pernil d’ anec
- Ulangostins a la sal
- flrros d’ anec
o
- Magret d anec
o
- Rap a la marinera
- Posire casola

- YVidela DO Terra flta,
aigua i pa
Preu: 32,00€ (Tva inclos)

ctra. T-340, km 8
977 059 084
masdeprades.cat
hotel@masdeprades.cat

- Pelits anecs farcils de mousse de
Joie
- fimanida fresca amb pinyons,
codonyat i pernil d’ anec
- Rissoto amb anec confilal i foie
Jresc
- Cuiva d’ anec confitada,
Jornejada amb reduccio de taronja
imel
- Sorbet de clementina

- Cafe, aigua i pa
(celler no-inclos)

Preu: 30,00€ (Tvainclos)

¢/ Flamenc,4 (Riumar)
696 740 043
facebook.com/pizzerialatasqueta

- Pizza de pernil d’ anec,
Joie i ceba caramelitzada
Preu: 14,95€ (Tvainclos)
(No inclou beguda)

Av. Germans Carsi, 36
977 489 850
bar9deltebre.com/

- Patates en micuit d’ anec
isalsa de formalge

- Crep d’ anec amb variat de bolets

- Pizza d’anec
-Beguda i postres

Preu: 20,00€ (Tvainclos)
(Minim dos persones)



finalitat concrela: posar en valor el producte i la cuina local. ixi,
durant aquesls meaos, al nostre municipi hem pogut gaudir de les
Jjornades gastronomiques de la tellerina, del muaclo i de U arros, de
la fira gastronomica Meacla i de la primera edicic del Volta i Tapa't,
la rula de tapes de Deltebre.

Sén actuacions, totes aquesles, que caminen en la linia de mostrar el
bo i millor de la nostra gastronomia, no només per a les persones que
enda visiten, sind també per a tots els veina i veines de Deltebre. Per
aquest motiu, us conwidem a qué gaudiu d’un producle exquisit
cuinaf excel-leniment en lot I ampli venlall de varietals que

8’ ofereiven en aquestes jornades.

Com sempre diem, gaudir de Deliebre i del Delta del I Ebre és gaudir
de la seva cuina. 1 amb [ anec traslladem la nostra esséncia als

paladars més exigenis.

Deltebre

atraccionatural @



