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Benvolgut vei, benvolguda veina,

Un any més, i des de ['arribada de ['actual govern municipal,
torna el Carnaval de Deltebre, el Carnaval del Delta de
I'Ebre. Dos dies d'activitats, dirigides a tots els publics, que
aglutinen a milers de persones en una festa que, en la seva
quarta edicio, esta més que consolidada i ens ajuda a
projectar la imatge de Deltebre arreu del territori.

Amb aquest objectiu, el programa segueix la mateixa linia

que els anys anteriors, tot i que continua impulsant la
celebracio de la rua del Carnaval. Una activitat que aplega a
més de 1.200 persones als carrers del municipi i que és una
mostra que, quan ens ho proposem, Deltebre és invencible.

Enguanuy, i amb l'objectiu de dinamitzar l'economia
local, editem aquest programa amb els diferents
mens que els restaurants del municipi han volgut
preparar per a la festa. Sumem, aixi, tambe la
gastronomia com un altre factor rellevant

i identitari en aquesta celebracio tan especial.

Aixi doncs, us convido a gaudir del cap de setmana
' | a Deltebre, a participar, omplint de llum

ir la gastronomia exquisida que ens
treballant conjuntament per
#EnlairarDeltebre!

Atentament,
el "'-'L

¥
1% r'l""'.'l.r__ o

Lluis Soler
Alcalde de Deltebre



PROGRAMA CARNAVAL DELTEBRE 2019

divendres 22

Taller de mascares de Carnaval
Gratuit per a totes les edats.
Lloc: Biblioteca Delta de 'Ebre.

INICI DE LA RUA

Lloc: inici del recorregut a la cruilla
R.Graupera i Av.Assumpcio
(davant antiga farmacia vella).

A partir de les 18.15h

Arribada de LA RUA

La concentracio de les comparses Lloc: a la Placa 20 de Maig.

participants sera a les 16h. Continuacio de la festa i premis

a les millors comparses!

A partir de les 23.45h

CARNAVAL JOVE!  Festa amb premis en metal-lic, Dj's i molt més!
Lloc: Discoteca "MUUM"  Col-labora: Ajuntament de Deltebre.

A les 10.30h

de Febrer

4t Concurs
de disfresses CANINES

amb desfilada, Zumba i agilitat canina.
Hi haura sorpreses, diversio

i xocolatada per tothom. Ales 17.30h

Vine a passar un bon mati amb la familia.

Lloc: Recinte Festiu CARNAVAL INFANTIL!

Inscripcions: a partir de les 09.45h Festa infantil amb premis i xocolatada.

Col-labora: Associacio Deltarescat Lloc: Casal de I'Esport “Lo Salat”



ELS MENUS DEL CARNAVAL

Casa Nicanor

977 480 062

Taula de pernil ibéric amb formatges
i pa de coca

Bunyols de bacalla casolans
amb melmelada de pebrots escalibats

Llobarro a la catalana
0
Filet de porc ibéric a la garnatxa negra

Coulant de xocolata amb gelat de vainilla
Rigua, pa casola, vi D.0. Terra Alta i cafe

Preu: 25,00 €

Av. Generalitat, 75 (117"

21, 22 i 23 de febrer ﬂer sopar

| O RGe ) e feer Ik Gy Pa d'espeltn amb tomaquet de penjar, Vi blanc Abrunet Frisach
Els ingredients dels platerets oli d'oliva verge extra Priordei Copa: +3€
sAn tots de temporada, i sal negra del Delta Ampolla: +10€
de proximitat ife ecoldgics. v

e Tasts de postres* Vi negre Adria_
Platerets principals* Pastis de formatge ge Bfggc;gmem
Amanida fresca de fulles amb melmelada de llimona Aﬁp%:llu-rﬂ "
i fru |t|i:s del temps amb fruits secs logurt grec Pastoret amb taronja R ok Blohade
Canalo de col reblert de verduretes  caramellitzada i canyella S e niet b lesanal KAl
del temps amb salsa miso Beguda i cafés inclosos Copa: +2,5€ unitat
Cramal ée carxofa Aigua de font osmotica
Risotto de confit d'anec et
desmigat de La Granja Luisiana Gatei/oniuko Eco-haroes
amb arros integral Ecocastells *En el 2 menu cal escollir

i 4 dels 6 platerets principals

Carxofes amb sipia i 1dels 2 tasts de postres
Ravioli de carlota

amb formatge de cabra

Acompanyat amb

Av. Del Canal, s/n -

Micuit de foie a baixa temperatura
a l'Armegnac

Ostres del Delta

Ventresca de tonyina Balfego brasejada
amb maionesa de wasabi i teriyaki

Ortigues i calcots a la romana
Arros de carxofes i galeres
Xarrup de yuzu

Coulant de xocolata i pols de gerds
sobre crema de iogurt

Begudes no incloses
Preu: 40,00 €

+suplement begudes

Preu: complert 24€ 6 'z menu 18€*



L Embarcador XXI

696 545 153

R DEL 23- RUA DE CARNAVAL

Assortit de canapés
i cocktail de benvinguda

Calamars a la romana

Gamba i llagost
amb gavardina de Katafi

Canalo de brandada de bacalla

C/Madrid, 4

MENU MIGDIA

Carpaccio de bacalla
a laroma d'olivada negra

Calamars a la romana

i gamba amb beixamel i “piquillo”

Muscleos a la marinera

Abaedelrn S Rabo de bou a lestil “La Cuineta”
o 0
Codillo amb salsa d'ametlla
%nquetdellu;mnhgmnhu 5 s
: : Solomillo de porc
s deculy amb salsa de bolets
Aigua, vins D.0. Terra Alta o
Arros a la marinera
“STA AMB DJ! Preu:30.00 € o
Bacalla gratinat
amb allioli sobre samfaina
Postres de la casa
|.0 FllI'D Aigua, vi, gasosa  Preu: 14,90 €

Av. de la Pau, 193 977 487 064

Tapes casolanes

Bunyols de bacalla
Croquetes de carn

Callos

Mandonguilles amb salsa
Pedrets al vi

Pastis de xocolata amb galleta i coco

Begudes no incloses

Preu: 15,00 €



MENU DEL DIA

El cremas d'anguila

C.CollVerd. 53 -/ -1/ amb ous de truita i moniato

Languila fumada amb pa de sésam
i el raig d'oli d'oliva verge

MENU ESPECIAL SOPAR - RUA DE CARNAVAL La brandada de bacalla
amb espuma dalli oli i balsamic

Assortit de formatges

amb codonyat i fruits secs La parmentier de patata amb ou,
esparrecs verds, rovellons i foie

Amanida tébia d'anec

a baixa temperatura Les ortigues de mar arrebossades

amb vinagreta de pistatxo
El cruixent d'anec amb bolets i parmesa

Brandada de bacalla

amb escuma d'allioli i balsamic Els llagostins de Sant Carles amb
escames de sal de llimona

Calcots en tempura amb dues salses

Els calamarsets amb tempura

Tastets d'arros amb gaoleres i carxofes

Escopinyes amb la seva salseta
Cruixent de Llug, gambes 73
i beixamel de tofona Larros melos de llamantol
Pastis de menjar blanc Les postres de la casa
Preu: 20,00€ Adults El nostre celler, les aigiiesi els cafés
€
X% DI e Preu: 35,00 €
| MENU ADULTS
| Trifasic de patates, Davant Ajuntament
I ou i pernil
; Canelons amb salsa de ceps

Pollastre amb salsa de mostassa ~ MENU INFANTIL

0

Bacalla a la mussolina Plat combinat: nuguets, ou i

~ patates

Mousse de llimona = B

o Gelat de vainilln

Mousse de xocolata o

~ Flam de nata

Vi Arnot, aigua, gasosa,

Coca-cola o Fanta Preu: 8,00 €

Cafe

Preu:18,00 €




MENU DIA ECONOMIC

Aperitiu de la casa
Calamars a l'andalusa

Musclos i cloisses de la casa,
alaMarinera o a lon Brosa

-

Els Arrossos del Mas a escollir

(taula completa i méxim dos tipus):

La paella de la Reina

Enrrﬁs del Mas

E’nnﬁﬁ Mariner

Enrr&s Negre

fﬂ fideua

[ES postres del Mas a escollir
Menjar blanc

Erema catalana

g‘unnl:ltutl:l.

Cafés

Xupet de licor d'arros
Bodega i refrescos no inclosos

Preu: 25,00 €

MENU NIT ECONOMIC

Aperitiu de la casa
Calamars alandalusa

Musclos i cloisses de la casa,
a la Marinera o a la Brasa

~

Plat a escollir
Risotto d'anec del Delta

0
Fregitel-la de peixet de llotja

0
Graellada de xai
i verdures a la brasa

Les postres del Mas
a escollir

Menjar blanc

gremn catalana
gnnnnr.utn

Enfés

Xupet de licor d'arros

Bodega i refrescos no inclosos

Preu:26,00 €
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