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Jornades

GAS-
TRO-
NO-
MIQUES

de Deltebre

DE L’ANEC
ZCOLLVERD

MENUS RESTAURANTS

Jornades Gastronomiques de I'’Anec i el Collverd

RESTAURANT RESTAURANT
CASA NICANOR TRAMONTANO
C. Major, 22, Deltebre Pas de Barques llla de Buda,
Tel. 977 480 062 s/n, Riumar

Tel. 977 267 190 - 676 944 515

Min. 2 persones
Pernil d'anec amb foie i
melmelada de figa

Tempura de verdures

A escollir:
,00 € I
18 Paella d'anec

o Magret d’anec

Arros d’anec de la Granja
Luisiana amb foie

(IVA inclos)/persona

Postres casolanes

Vi DO Terra Alta i cafe

(IVAinclos) 9

RESTAURANT
DELTA HOTEL

Av. del Canal, cami de la illeta, s/n,
Deltebre
Tel. 717 715 775

Ostra del Delta amb toc
de mojito
Torrada de foie i pernil d’anec
Carpaccio de llissal
amb xili groc
Xapadillo d’anguila
i samfaina
Suprema de llobarro amb
escalivada i meuniére citrica

A escollir:
Canape de foie fresc,
alberginia i poma
Arrds caldés d'anec
(suplement 5 €)

Canel6 de coco amb fruita
de temporada

Aigua i pa

(IVAinclos) 9

RESTAURANT
MAS PRADES

TV-340, km 8, Deltebre
Tel. 977 059 084

Aperitiu de benvinguda
Crema de llagostins amb
cruixent de pernil d’anec

Barqueta de magret d’anec
Cloisses amb carxofa

L'arros del Mas amb anec
del Delta

Postres amb pastisset del
Mas i licor d’arros

Aigua i cafe
Celler no inclos

(IVAinclos)

0

BAR9
Av. Germans Carsi, 36, Deltebre
Tel. 977 489 850

Amanida tebia d’anec

A escollir:

Crep d'anec amb salsa
de la casa

Pizza d’anec
Galette d’'anec

Postres

Beguda

(IVA inclos) e




MENUS RESTAURANTS

Jornades Gastronomiques de I'’Anec i el Collverd

MENUS RESTAURANTS

Jornades Gastronomiques de I'’Anec i el Collverd

RESTAURANT
SUSHI MC

Av. Esportiva, 59, Deltebre
Tel. 626 830 723

RESTAURANT
LO MUT

TV-3454, km 8,5, Deltebre
Tel. 977 481 260

Gunkan de confit d’'anec

(IVA'inclos)

Gunkan de foie

(IVAinclos)

Uramaki d’anguila i foie

(IVAinclos)

o

Torrada d’anguila kabayaki
amb foie

(IVAinclos)

Arros amb tartar de tonyina i foie

(IVAinclos)

o

Bao de confit d'anec

(IVAinclos)

o

Gyoza d’'anec

(IVAinclos) o

Amanida amb roast duck,
encenalls de formatge curat i
vinagreta de prunes seques

Croquetes d'anec i foie

Taco de pulled duck amb
verduretes al wok

A escollir:
Arros sec d’anec i carxofes

Caneld d'anec amb beixamel
de ceps

Cuixa d'anec guisada a l'estil
“lo Mut”

Postres de la casa
Aigua i café
Celler no inclos
En cas de no disposar d’algun
ingredient se substituira per algun
d’igual qualitat
Si us plau, preguem que
comuniquin al cambrer possibles
intolerancies o allergies a I'hora
de fer la comanda

(IVA'inclos) o

LA CUINETA
D’EN SERGI

C. Madrid, 4, Deltebre
Tel. 695 333 040

Bombd de micuit d’anec amb
melmelada de tomaquet i
pernil ibéric
A compartir:
Amanida tebia amb fruites
seques, compota de figa,
foie, pernil d'anec i balsamic
de tofona
Croquetes de cua de bou
amb panses i xampinyons
Bunyols d’anguila fumada
amb llagrima d’allioli casola
Arrds melds d’anec confitat
amb rovellons de temporada
i carxofa

Postres casolanes

Beguda no inclosa

0

(IVA inclos)

RESTAURANT
GALATXO

C. Cami del Camping, s/n, Riumar
Tel. 722 377 277

Torradeta de paté d'anec
Amanida amb pernil d’anec
Magret d’anec a la taronja

Paella d'anec amb verdures
alallenya

A escollir:
Puding casola
Pastis de formatge casola

Vi, gasosa, aigua i cafe

(IVA'inclos) 9

LO RACONET
DE FERMIN

Passeig Maritim, 56, Riumar
Tel. 642 027 466

Amanida d'anec
Croquetes d'anec

A escollir:

Arros d'anec sec o caldds
(min. 2 persones)

Magret d’anec amb salsa
de figa

A escollir:
Pastis de la casa
Valencianet

Celler, pa i café no inclos

(IVA inclos) @

LOTASTET
DEL RIU

C. Trinquet, 89, Deltebre
Tel. 696 580 864

Bombons de foie amb
xocolata i taronja

(IVAinclos)

Torrada de micuit amb
melmelada de tomaquet

(IVA'inclos)

Bao d’anec amb tartar
de pinya

(IVAinclos)

Sandwich d’anec amb
formatge fumat i un toc picant

(IVAinclos)

Magret d’anec a la taronja

D

(IVAinclos)

©
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