
Del 18 al 28
de juny de 2026

Jornades
Gastronòmiques del

Deltebre

De la badia
del Fangar
al paladar



LO CARRILET XXI
C. Mestre Carlos Itarte, 61, Deltebre

Tel. 977 480 103

De dijous a diumenge, de 20 a 22.30 h 
/ Dissabte també de 13 a 15 h

Croquetes tigre de musclos

9,90 €

(IVA inclòs) 1

RESTAURANT RULL
Av. Esportiva, 155, Deltebre

Tel. 977 487 728

De dimarts a dissabte, de 20.30 a 22 h

Tapa de musclos al romesco

9 €

(IVA inclòs)
2

CASA NICANOR
C. Major, 22, Deltebre

Tel. 977 480 062

Musclos amb salsa marinera

8 €

(IVA inclòs)

Musclos amb romesco

8 €

(IVA inclòs) 3

Jornades
Gastronòmiques del

Deltebre

Menús restaurants
Del 18 al 28 de juny de 2026



Jornades
Gastronòmiques del

Deltebre

DELTA HOTEL
Av. del Canal, camí de la illeta, s/n, Deltebre

Tel. 717 715 775

Gazpachuelo de musclo de la
badia del Fangar

Vichyssoise d’anguila fumada

Taco de tonyina pibil Balfegó

Flor de carabassera amb foie
i cabell d’àngel

Arròs melós de bacallà

~

Prepostre de cítrics i meló
al limoncello

La llepolia de la Rodri

~

Aigua

50 €

(IVA inclòs) 4

MONDRA RESTAURANT
C. Flamenc, 10, local 2-3, Riumar

Tel. 601 852 579

Musclos a la marinera exòtic-tropicals

5

Menús restaurants
Del 18 al 28 de juny de 2026

(IVA inclòs)

11,50 €



LO TASTET DEL RIU
C. Trinquet, 89, Deltebre

Tel. 696 580 864

Musclos del Delta amb cítrics i vi blanc

Musclos del Delta amb romesco

De dilluns a divendres, de 13 a 15.30 h 
i de 19.30 a 23.30 h / Dissabte i 

diumenge, de 12 a 16 h i de 19.30
a 23.30 h / Dimecres tancat

(IVA inclòs)

10,50 €

(IVA inclòs)

11 €

6

RESTAURANT VISTAMAR
Passeig Marítim Riumar, 40, Riumar

Tel. 977 267 237

A escollir:
Pernil amb pa i tomàquet

Amanida de formatge de cabra, fruits 
secs i vinagreta de mel

Amanida de burrata amb perles
de pesto

Canapès d’anguila fumada
Calamars a l’Andalusa (arrebossats 

amb farina d’arròs)
Musclos al vapor o amb salsa

~
A escollir:

Arròs mariner (mín. 2 persones)
Arròs negre (mín. 2 persones)

Arròs caldós de cranc blau 
(mín. 2 persones)

Fideuada marinera (mín. 2 persones)
Bacallà a la crema de pebrot amb

guarnició
Llom a la crema de formatges amb guarnició

Cuixa d’ànec a la taronja
~

Postres o cafè
~

Vi o cervesa, i aigua

30 €

per persona (IVA inclòs)
7
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RESTAURANT - 
ARROSSERIA L’ARRÒS

C. Verge del Carme, 40, Deltebre
Tel. 641 380 122

Anguila fumada

Tigres (croquetes de musclo)

~

A escollir:

Arròs de cranc blau i musclos

Fideuada de cranc blau i musclos

~

Postres casolanes

~

Aigua i cafè

No inclou vi ni refresc

32 €

(IVA inclòs)
8

SINDICAT GASTROBAR
Av. Goles de l’Ebre, 208, Deltebre

Tel. 626 085 142

Menú a taula completa de dilluns a 
divendres. Amb reserva prèvia

A compartir:

Carpaccio de gamba amb escates 
de sal negra

Calamarsets fregits

Musclos en salsa de la xef

~

Arròs tot pelat amb musclo del Delta

~

Postres

~

Vi, aigua i cafè

35 €

(IVA inclòs)
9



Jornades
Gastronòmiques del

Deltebre

Menús restaurants
Del 18 al 28 de juny de 2026

MAS PRADES
Ctra. T-340, Deltebre

Tel. 977 059 084

A compartir entre 3:
Musclos a la brasa

Musclos en escabetx
Bunyols de bacallà

Ortigues de mar fregides
Torradetes d’anguila fumada

Calamars a la romana
~

A escollir:
Arròs mariner amb musclos i marisc

Arròs mar i muntanya
Arròs negre

Arròs d’ànec i foie
Arròs de rabo de bou

Cassoleta de rap amb musclos i cloïsses
Entrecot

~
A escollir:

Crema catalana casolana
Menjar blanc casolà

Pastís de formatge casolà
Pastís de coco amb dolç de llet casolà

~
Vi DO Montsant i aigua

45 €

per persona (IVA inclòs)
10

LA NOSTRA CUINETA
Av. Esportiva, 64, Deltebre

Tel. 977 482 070

Dissabte i diumenge, de 12.30 a 15 h

Ració de musclo a la crema d’all negre

10 €

(IVA inclòs)
11



RESTAURANT OLMOS
C. Unió, 165, Deltebre

Tel. 625 100 707

Entre setmana, de 9.30 a 18 h / 
Cap de setmana, obert a les nits

A compartir:
Musclos a l’estil del xef, acompanyats 

d’una salsa d’elaboració pròpia 
inspirada en la salsa romesco

18 €

(IVA inclòs)
12

Jornades
Gastronòmiques del

Deltebre

Menús restaurants
Del 18 al 28 de juny de 2026

LA CUINETA D’EN SERGI
C. Madrid, 4, Deltebre

Tel. 695 333 040

Aperitiu de benvinguda
~

A compartir:
Amanida amb brots d’enciam, salmó 
fumat, cues de gambot, musclos en 
escabetx, formatge fresc i vinagreta 

de mango i mistela
Cua de pop del terreny a la brasa 

amb llàgrima d’allioli casolà
Musclos a la marinera

~
Arròs melós amb galeres, navalles i 

musclos
~

Postres casolanes
~

Beguda inclosa

(IVA inclòs)
13

29,90 €
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