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SUSHI MC
Av. Esportiva, 59, Deltebre

Tel. 626 830 723

Gyozes 
d’ànec (4 u.)

4,70 €

(IVA inclòs)

Gunkan foie amb 
salsa teriyaki (1 u.)

4 €

(IVA inclòs)

Nigiri de tonyina 
amb foie (1 u.)

4 €

(IVA inclòs)

Nigiri de salmó
i foie (1 u.)

3 €

(IVA inclòs)

20 €

(IVA inclòs)

Arròs amb tàrtar 
de tonyina i foie

Uramaki anguila 
kabayaki i foie (8 u.)

23 €

(IVA inclòs)

Bao de confit d’ànec (1 u.)

8 €

(IVA inclòs)
1

BAR 9
Av. Germans Carsi, 36, Deltebre

Tel. 977 489 850
Horari:

De dilluns a diumenge, de 20 a 22.30 h

Amanida tèbia
~

A escollir:
Crep d’ànec amb salsa especial

Pizza d’ànec

2

25 €

(IVA inclòs)
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CAN CASANOVA
Av. del Canal, 0, Deltebre

Tel. 977 481 194

CASA NICANOR
C. Major, 22, Deltebre

Tel. 977 480 062

Arròs d’ànec amb foie
(mín. 2 persones)

4

Cistell d’ànec 
guisat amb 

plàtan mascle

4 €

(IVA inclòs)

Foie d’ànec 
amb guaiaba 

(Granja Luisiana)

22 €

(IVA inclòs)

Croqueta d’ànec 
guisat (ració)

18 €

(IVA inclòs)

Magret d’ànec
a la brasa

25 €

(IVA inclòs)

Arròs d’ànec
feréstec

30 €

(IVA inclòs) 3

19 €

per persona
(IVA inclòs)



Menús restaurants
Del 12 al 22 de novembre de 2026

Jornades
Gastronòmiques de

l’ànec

LA NOSTRA CUINETA
Av. Esportiva, 64, Deltebre

Tel. 977 482 070 | 601 980 916 

Horari recollida:
Dissabte i diumenge, de 12.30 a 15 h

LA CUINETA D’EN SERGI
C. Madrid, 4, Deltebre

Tel. 695 333 040

Aperitiu de benvinguda
~

A compartir:
Amanida amb brots d’enciam, bolets 
saltats, formatge feta, pernil d’ànec, 

nous, mango confitat, xarop de 
mistela i maracujà

Cua de pop del terreny a la brasa 
amb pluja de pebre dolç, sal 

d’escames i oli verge

Caneló d’ànec i foie amb mussolina 
de tòfona i fils d’ametlla cruixent

~
Arròs melós amb ànec, carxofa 
confitada i favetes confitades

~
Postres casolanes

~
Beguda no inclosa

6

Ànec a la cassola

16 €

(IVA inclòs)

Arròs de magret d’ànec
i bolets (mín. 2 racions)

15 €

per ració (IVA inclòs)

Arròs d’ànec a la cassola 
(mín. 2 racions)

15 €

per ració (IVA inclòs)
5

29,90 €

per persona
(IVA inclòs)
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RESTAURANT LO MUT
Ctra. Amposta - Riumar (TV-3454), km 

8,5, Deltebre
Tel. 642 041 818

Horari:
De dijous a dilluns al migdia, de 13 a 
15.30 h, i de divendres a dissabte a la 

nit, de 20 a 22.30 h

A compartir:
Amanida amb crema d’albergínia a la 
flama, pedrers d’ànec, còctel de fruits 

secs i poma al forn

Carpaccio d’ànec amb vinagreta de 
remolatxa i crostons de pa

Caneló d’ànec amb beixamel de foie

Cloïsses amb pernil d’ànec i ceba
~

A escollir:
Magret d’ànec amb foie i crema de 

castanya
Arròs melós d’ànec mut amb trompetes 

de la mort
~

Postres de la casa
~

Aigua i cafè

DELTA HOTEL
Av. del Canal, camí de la illeta, s/n, 

Deltebre
Tel. 717 715 775

8

7

55 €

(IVA inclòs)

Amanida amb pernil d’ànec
 i gelat de mostassa

17 €

(IVA inclòs)

Arròs melós d’ànec
i bolets

22 €

(IVA inclòs)

Foie a la sal amb gelatina de 
mistela de la Terra Alta

21 €

(IVA inclòs)
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LO CARRILET XXI
C. Mestre Carlos Itarte, 61, Deltebre

Tel. 977 480 103

Horari:
De dijous a diumenge, de 20 a 22.30 h, 

i dissabte i diumenge, de 13 a 15 h

Opció 1
Patates amb maionesa d’escabetx

de guatlla

Croquetes de torrezno

Burger d’ànec mut de Granja Luisiana: 
hamburguesa d’ànec, làmines de 

pernil d’ànec fumat, formatges havarti
i cheddar, ou, salsa de castanyes 

rostides i ceba caramel·litzada
~

Coulant de xocolata amb emulsió de 
castanyes rostides i reducció de Tia 

Maria

Opció 2
Burger d’ànec mut de Granja Luisiana: 

hamburguesa d’ànec, làmines de 
pernil d’ànec fumat, formatges havarti i 

cheddar, ou, salsa de castanyes 
rostides i ceba caramel·litzada

9

20 €

(IVA inclòs)

16 €

(IVA inclòs)



Av. Goles de l’Ebre

C. l’Havana

Av. G
eneralitat

Av. Esportiva

C
. M

ajor

C. Sant Miquel

C. E
sta

ció

TV-3454

C
. Sant R

oc

Av
. 1

 d
’O

ct
ub

re

Ajuntament

Lo Passador

Av. Goles de l’ Ebre

Av. Goles de l’Ebre

Av. Robert Graupera

Pl. Vint de Maig

UBICACIONS
DELS ESTABLIMENTS

SUSHI MC

BAR 9

CAN CASANOVA

CASA NICANOR

LA NOSTRA CUINETA

LA CUINETA D’EN SERGI

RESTAURANT LO MUT

DELTA HOTEL

LO CARRILET XXI

1

1

2

3

4

5

6

7

8

8

9

Jornades
Gastronòmiques de

l’ànecAv. Assumpció

Av. G
erm

ans C
arsi

Av. de la Pau

Av
. R

ec
in

te
 F

es
tiu

Jesús i Maria

9
6

5

4

2

Illa de Gràcia

TV-3454

TV-3454A

C. Am
posta

Av. G
erm

ans C
arsi

7

3



Jornades
Gastronòmiques de

l’ànec


